Distizym

DISTIZYM FM je kvapalny pektolyticky enzym na optimalne oSetrenie rmutu z bobulového a FM
kdstkového ovocia, uréeného na destilaciu.

Povolené podria sti¢asne platnych zakonov a nariadeni. Cistota a kvalita vyrobku kontrolovana

odbornym laboratériom.

CIEL POUZITIA

Rychle odburanie vSetkych pektinovych latok, a s tym spojené v€asné skvapalnenie rmutu.
LepSia Cerpatefnost rmutu.

Lahké rozkvasenie a lepSie prekvasenie rmutu na optimalny obsah alkoholu. & . .
IntenzivnejSie naruSenie ovocného tkaniva, a tym vacSie uvofnenie cennych latok a Specialny enzym na
ovocnych arém. nakvasanie rmutu

Z ovocia na palenie

PRODUKT A UCINOK

DISTIZYM FM je pektolyticky enzym, Specialne vyvinuty na vysoku ucinnost v kyslom prostredi
(nizke pH) rmutu z ovocia. Rychlo odburava vSetky pektinové latky, ¢o vedie k vyraznému
zniZeniu viskozity ovocného rmutu a jeho rychlemu skvapalneniu. Rmut sa da potom [ahSie
mieSat’ a preCerpavat. Dochadza tiez k intenzivnejSiemu uvofneniu cennych latok, tvoriacich
arému a buket. Optimalnejsi je aj priebeh kvasného procesu.

DAVKOVANIE

Davka enzymu je zavisla od druhu ovocia, stupfia jeho zrelosti, teploty a doby ucinnosti.
Nasledovné davky su doporuené na o$etrenie rmutu pri teplote 15°C.

Ovocie ml/100 kg rmutu
Bobulové ovocie 30-50
Kostkové ovocie 20 =50

OUZITIE

DISTIZYM FM sa zriedi vodou na 5-10% roztok a najlepSie sa davkuje priamo do mlynceka
alebo drvi¢a ovocia. Ak sa enzym davkuje neskor do rmutu v nakvasacej nadrzi, musi sa
dokonale premiesat’ s celym objemom.

|

SKLADOVANIE

Skladovat' na chladnom mieste. Otvorené balenia ihned tesne uzavriet a o najskor
spotrebovat.

|

pozornenie!
Vyrobca neruci za nasledky pouzitia preparatov, ktoré nezohladruju doporuc¢ené aplikacie.

V SR zastupuje

ERBSLOH Geisenheim
UNIMPEX-BRATISLAVA, s.r.0.
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900 21 Svaty Jur

t.6.: 02/44971280, 44971481
fax: 02/44970175
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